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ארוחת צהריים בחדר הפרטי C2 – טוסי – קומה 49


תאריך הצעה:       ההצעה תקפה ל 3 ימים
לכבוד:
סוג האירוע:
תאריך האירוע:
יום:
שעה:
כמות אנשים:
נייד:
מיקום:
               מנהל מכירות: ליאור בוחניק 054-6204995


לביצוע ואישור ההזמנה נא לציין את בחירת המנות הראשונות והעיקריות ולהחזיר את המסמך המופיע בסוף ההצעה חתום לפקס: 03-6081989 / מייל toseeroom@gmail.com



מנות ראשונות (מרכז שולחן)


סלט פפאיה ירוקה, גזר, שעועית ירוקה, עגבניות שרי, בוטנים וכוסברה ברוטב סום-טם
Green papaya salad, carrot, green bean, cherry tomatoes, peanuts and coriander with
sum-tam sauce

סלט ירקות גינה טריים – חסות , עגבניות שרי, בצל סגול , צנונית , ביבי מלפפון , שומר נענע -קלאסי
Fresh garden salad –lettuce cherry tomatoes red onion radish  baby cucumber fennel  mint in a classic dressing   

קרפצ'יו פילה בקר בשמן זית, , בלסמי קונפי שום תחמיץ בצל
Beef fillet Carpaccio seasoned with olive oil and balsamic Garlic confit and onion silage,

קבב טלה על קרם עגבניות ,חציל שחור ופלפלים פיקנטי עם טחינה גולמית
Lamb kebab on tomato cream, black eggplant and spicy peppers with raw tahini





בחירה של 3 מנות עיקריות + מנה צמחונית (אישי)

סלמון נורבגי על הפלנצ'ה מוגש על פירה כתום ברוטב קארי ירוק
Norwegian salmon – burnt and served with mashed sweet potato cream and green curry sauce

שווארמה של בקר, טלה ופרגית בפיתה על הגריל עם טחינה , חציל עמבה בלווי סלט שוק
Beef lamb and chicken shawarma served in a grilled pita wite tahini eggplant and amba accompanied by a vegetables salad

פילה דניס עם ניוקי תפו"א , חציל קלוי , זיתי קלמטה , עגבניות מיובשות , לימון כבוש שום ועשבי תיבול , חומוס וצ'ילי אדום
Sea bream fillet- potato gnocchi roasted eggplant Kalamata olives sundried tomatoes pickled lemon slice garlic herbs chuckpeas and red chili

אנטריקוט 200  גרם צלוי על הגריל לצד מקלות תפו"א ובטטה
Entrecote 200 gr grilled on the grill with potato and sweet potato sticks

נתחי פרגיות וטחינה בתבשיל עגבניות מוגשות על פיתה צרובה בגריל
Chicken chunks with tehina and tomato dish served on a grilles pita

סלט עוף על לבבות חסה ברוטב קיסר וקריספי טורטייה
Grilled chicken breast on Arabic lettuce with Ceaser sauce and crispy tortilla

צמחוני- דף פסטה ביתית מוקפץ עם שעועית ירוקה תרד בצל סגול בוקצ׳וי פטריות צילי זוקיני וביצה עלומה בטמפורה
Home made pasta with green bean spinach red onion bok choy leaves mushrooms red chili zucchini and tempura fried poached egg

קינוחים (מרכז שולחן)

 קסטה פקאן וקרמל –שכבות של אגוזי פקאן בקרמל, קציפת אספרסו חצי קפואה מצופה בשוקולד מר עדין
 • Pecan and caramel cassette in coffee cream and dark chocolate coating

 שוקו קוקו גואנז'ה- קרם שוקולד חלב קוקוס על דקוואז' קוקוס , מראנג איטלקי, בשלולית קרם אנגלז' ושוקולד
 Coconut & chocolate Goanz'h – served on crème anglaise' coconut milk and a chocolate triangle

וונקה קרמבו שוקולד על אגוזים קלויים , שערות קדאיף , פירות יער שברי מרנג איטלקי
Vonnka – perfect match of rum – chocolate fingers accompanied by vanilla cream

קרם ערמונים על תחתית קריספית של שברי וול ובוטנים, נוגט דבש ואגוזים, רוטב טופי קרמל
Marron montilimar – chestnuts cream in a crispy nuts nuggets' honey and peanuts served with salty caramel

קרמבו שוקולד ודבש , טראפלס  שוקולד מריר ובראוניז שוקולד
Krembo chocolate and honey, dark chocolate truffles and chocolate brownies


 חשוב: אנו במסעדת 2C משתמשים בחומרי גלם טריים על כן ישנה אפשרות שחלק מהמנות המוצעות יוגשו באופן שונה מהמתואר בהצעה זו, בהתאם להיצע השוק והקו הקולינארי של השף.
אנו מתחייבים בזאת למצוא תחליף הולם לכל מנה שימנע מבעדנו להגיש בפורמט המוצע.






משקאות הכוללים בארוחה:
מיצים טבעיים תפוזים, לימונדה, אשכוליות
מים מינרלים וסודה
בקבוקי זכוכית של מוגזים: (בקבוקי קוקה קולה, ספרייט וכו'..)
שתייה חמה - אספרסו קצר/ ארוך, תה, קפה שחור, אמריקנו

בחירת המנות תתבצע  במעמד חתימת החוזה !
יודפסו תפריטים אישיים לפי בחירתכם.

לפנייך אפשרויות לשדרוג:
 בירות מהחבית : קרלסברג וטובורג, יינות אדום ולבן מסדרת יקבי רמת הגולן
בתוספת מחיר של 20 ₪ לאדם.
* במידה ותבחרו באפשרות זו באופן אוטומטי החיוב יהיה על פי מספר הסועדים בארוחה והשתייה תוגש באופן חופשי לאורך כל הארוחה.

 פתיחת שולחן אקסטרה: חיוב על פי הזמנת פריטים במהלך הארוחה
 אופציה זו מאפשרת לפתוח שולחן אקסטרה לחיוב של כל פריט שלא כלול בתפריט הסגור.





מחיר לסועד:230 ₪  (כולל מע"מ)

 מכמות של 8 אנשים עד 15 אנשים 1000 ₪ שכירות חדש פרטי
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התחייבות לתפריט סגור במסעדת טו סי על גג העולם

שם הלקוח:__________________________________

כתובת מלאה : _______________________________

תעודת זהות : _______________________

תאריך הארוחה:___________ שעה:_______________

מספר מוזמנים להתחייבות:_______________________

נייד:______________

חותם,מאשר ההזמנה:____________

דואר אלקטרוני:_______________________________

חתימה:__________________

התחייבות לתפריט סגור:

 אני הח"מ מתחייב בזאת כי סך כל הארוחה יחויב על כמות המוזמנים בהתחייבות הנ"ל
 ביטול הזמנה פחות משבוע ימים יחויב 100 ש"ח לסועד
 התפריט הנ"ל תקף עד השעה 17:00 אחה"צ
 יש להתחייב לכמות משוערת של סועדים, במעמד חתימת חוזה כמות סופית תינתן 72
שעות לפני האירוע
 ניתן לשריין מקומות לתפריט סגור עד 80 אנשים
 הסכום לחיוב יקבע מראש ע"י קביעת תפריט סגור במחיר אחיד לסועד
 12% דמי שירות יתווספו לחשבון
 600 ₪ עבור מקרן ואיש טכני צמוד- לאורך כל האירוע (במידה ותרצו)
 הצעה זו תקפה ל3 ימים
 הישיבה מוגבלת ל3 שעות מזמן הזמנת השולחן
 התשלום עבור הארוחה יתבצע באמצעות : כרטיס אשראי/מזומן/צ'ק
 התשלום יתבצע לפני מועד הארוחה .
 תוספת של ברמן בעלות של 300 ₪ (כולל מע"מ)
 מעל 15 אנשים מנות העיקריות מוגשות למרכז השולחן
 דמי חליצה 60 ₪ 


פרטי כרטיס אשראי לעירבון
נא לצרף צילום של תעודה מזהה והכרטיס.


שם בעל הכרטיס:_____________________________________


מספר זהות בעל הכרטיס:________________________________

מספר הכרטיס:_______________________________________

תוקף:____________

3 ספרות מאחור : ______________
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